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Bedienungsanleitung

Beeketal Wurstfuller
BT — MT — BTH — MTH Serie

Qualitat — Leistung — Leidenschaft

www.beeketal.de
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Vielen Dank,

dass Sie sich fur ein Beeketal Qualitatsprodukt entschieden haben.

Vor der Auslieferung an Sie wurden alle Gerate einer strengen Qualitatskontrolle
unterzogen. Sollte trotz dieser Qualitatskontrolle etwas nicht i.O. sein, wenden Sie sich
bitte an die Adresse am Ende dieser Anleitung.

Wir haben fur Sie diese Anleitung zusammengestellt um Sie mit der Handhabung des
Gerates vertraut zu machen.

Wir sind stolz darauf Ihnen das neue Getriebesystem der BT, BTH, MTH und MT Serie
hier anbieten zu kdnnen. Es versetzt Sie in die Lage Ihren Wurstfuller schneller und
einfacher nach zu fullen.

Beeketal Wurstflller sind ideal flr die Hausschlachtung und das Herstellen von Wurst zu
Hause, sowie in der gehobenen Gastronomie, die lhren Kunden die besondere Wurst
anbieten will und die Herstellung selbst vornimmt.

Die Beeketal Wurstfuller besitzen das SGS Hygiene Zertifikat.

Wir winschen lhnen viele schmackhafte Momente.

Ihr Beeketal TEAM!
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1. Technische Daten

Modell Volumen ZylindermaRe ca.
BTO03 3 Liter 140 x 200 mm
BTO05 5 Liter 140 x 320 mm
BTO7 7 Liter 140 x 460 mm
BT10 10 Liter 219 x 270 mm
BT12 12 Liter 219 x 320 mm
BT15 15 Liter 219 x 400 mm
BTHO3 3 Liter 140 x 200 mm
BTHO5 5 Liter 140 x 320 mm
BTHO7 7 Liter 140 x 460 mm
MTO03 3 Liter 140 x 200 mm
MTO05 5 Liter 140 x 320 mm
MTO7 7 Liter 140 x 460 mm
MT10 10 Liter 219 x 270 mm
MT12 12 Liter 219 x 320 mm
MT15 15 Liter 219 x 400 mm
MTHO3 3 Liter 140 x 200 mm
MTHO05 5 Liter 140 x 320 mm
MTHO7 7 Liter 140 x 460 mm
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1.1. Aufbau
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1 [Fallitalle Mutter (Kleeblattmutter)
3 | Zylinder Stempel und Dichtung
5 |Zahnstange Grundplatte

7 |Handkurbel
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2. Sicherheitshinweise!

ACHTUNG!

Lesen Sie diese Anleitung und die Sicherheitshinweise sorgfaltig durch. Diese
Anleitung ist ein wichtiger Bestandteil des Waurstfiillers. Die Anleitung muss immer
in der Nahe des Waurstfillers aufbewahrt werden. Jeder Bediener muss sich vor
der Benutzung mit dieser Anleitung und den Sicherheitsvorschriften vertraut
machen und samtliche Sicherheitshinweise verstanden haben.

Sollte Ihnen etwas unklar sein, setzen Sie den Wurstfiller nicht ein, sondern
fragen Sie lhren Verkaufer, oder wenden Sie sich an die Adresse am Ende dieser
Anleitung.

Wenn Sie den Waurstftiller an eine andere Person weitergeben oder verkaufen,
geben Sie diese Anleitung mit. Die Anleitung ist ein wichtiger Bestandteil des
Wourstflllers.

Lesen Sie die gesamte Anleitung bevor Sie den Wurstfller benutzen

Bewahren Sie diese Anleitung flr eine zuklnftige Benutzung gut auf

Stellen Sie sicher, das der Wurstflller niemals ohne Aufsicht ist, wenn sich Kinder in der Nahe

befinden. BEACHTE: Der Wurstfiiller ist fir die Benutzung durch Kinder nicht geeignet!

4. Bewahren Sie alle Verpackungsmaterialien wie Kunststofftiiten und Folien etc. fur Kinder
unzuganglich auf, um deren Sicherheit zu gewahrleisten. Erstickungsgefahr!

5. Der Waurstfiller darf niemals flieRendem Wasser oder Regen ausgesetzt werden. Das nicht beachten
kann zu einer Beschadigung fuhren.

6. Sorgen Sie immer fUr einen sicheren geraden Stand des Gerates.

7. Nutzen Sie das Gerat ausschlief3lich fur den daflir vorgesehenen Zweck. Ein zweckentfremdeter
Einsatz kann zu einer Beschadigung an dem Gerat oder zu einer Gefahr fir Leib und Leben werden

8. Der Wurstfiller ist lediglich zum Abfiillen von Wurstbratmasse geeignet.

9. Alle Arbeiten die nicht in dieser Beschreibung aufgenommen sind, wie z.B. Reparaturen an dem
Gerat durfen ausschlief3lich durch fachkundiges Personal durchgefiihrt werden und nicht durch den
Benutzer.

10. Der Wurstfiller darf nur von Qualifiziertem Fachpersonal repariert werden. Das nicht beachten kann
zu schweren Verletzungen und/oder zu einer Beschadigung an dem Gerat fihren.

11. Benetzen Sie den Dichtring vor und nach Gebrauch immer mit etwas Speisedl.

12. Uben Sie niemals zu viel Druck auf das Gerat aus. Dies kénnte zu einer Beschadigung fiihren.

13. Wenn Sie noch Fragen bezuglich der Benutzung des Wurstfiillers haben oder trotz dieser Anleitung

bei Ihnen noch Fragen offen geblieben sind, wenden Sie sich bitte an Ihren Handler oder an die

Adresse am Ende dieser Anleitung.

LN

BENUTZEN SIE DEN WURSTFULLER NUR, NACHDEM SIE DIE ANLEITUNG GELESEN UND
VERSTANDEN HABEN. WENN SIE NOCH FRAGEN ZUR BEDIENUNG DES WURSTFULLERS HABEN,
WENDEN SIE SICH AN IHREN HANDLER ODER AN DIE ADRESSE AM ENDE DIESER ANLEITUNG!

3. Anforderungen an den Benutzer!

Bei Beschadigungen an dem Gerat hat der Benutzer diese sofort auler Betrieb zu nehmen. In diesem Fall
setzen Sie sich bitte umgehend mit Ihrem Handler oder einem autorisierten Kundendienst in Verbindung und
melden Sie diesem die Beschadigungen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern im Alter zwischen 0 und 13 Jahren benutzt werden. Dieses Gerat kann
von Kindern ab 14 Jahren und dartber benutzt werden, wenn sie stédndig beaufsichtigt werden. Dieses Gerat
kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Das Gerat und
seine Anschlussleitung sind von Kindern jlinger als 14 Jahre fernzuhalten. Die Reinigung und die Wartung
durch den Benutzer darf nicht von Kindern durchgefiihrt werden.
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4. Vor der Benutzung

Nachdem Sie den Wurstfiiller ausgepackt haben ist dieser an einem sicherem Ort aufzustellen.

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial von dem Wurstfuller und entfernen auch evtl. vorhandene
Schutzfolien.

Prifen Sie den Wurstfuller genau auf evtl. vorhandene Beschadigungen. Setzen Sie den Wurstfiller nicht in
Betrieb, wenn Sie Beschadigungen feststellen sollten. Informieren Sie umgehend lhren Fachhandler oder
wenden Sie sich an die weiter unten in dieser Anleitung angegebene Adresse.

Der Aufstellungsort muss eine geeignete Stabilitat aufweisen und darf nicht wackeln. Die Oberflache muss
eben sein. Sorgen Sie fir ausreichend Platz im Arbeitsbereich des Wurstfiillers.

Bei Nichtbeachtung dieser Hinweise, ist der Hersteller nicht haftbar zu machen. Fir die Aufstellung und die
Einhaltung aller Bestimmungen ist der Inhaber verantwortlich.

Vor jeder Benutzung:
Reinigen Sie den Wurstfliller beachten Sie dazu das Thema Reinigung und Wartung in dieser Anleitung!

Prifen Sie, dass nur Original Teile am Gerat verbaut sind und nutzen Sie keine Ersatzteile die nicht vom
Hersteller zugelassen sind.

Vor der ersten Inbetriebnahme benetzten Sie den Dichtring mit etwas Speisedl.

Prifen Sie das Gerat auf evtl. Beschadigungen und Risse, z.B. auch am Gehause. Setzen Sie das Gerat bei
Beschadigungen nicht ein, sondern bringen es zu einem autorisiertem Fachhandler.

5. Inbetriebnahme

ACHTUNG:
Benetzen Sie die Dichtung und den Zylinder vor der Inbetriebnahme immer mit etwas Speisedl, dies
verhindert das Zerquetschen der Dichtung und sorgt fir ein langeres Leben lhres Wurstflllers.

Der Wurstfiller muss auf auf einem waagerechten, wackelfreien und standfesten, stabilen Untergrund
platziert werden.
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Um den Waurstfuller zu befillen gehen Sie wie folgt vor.

Setzen Sie die Handkurbel auf die dufderste Aufnahme der 2 Gang Modelle je nach Bauform in die Oberste
(stehend A1) oder die Unterste (Liegend B1). Drehen Sie die Handkurbel bis der Stempel den Zylinder
freigibt in die aulerste Stellung (Abbildung. A1, B1, fir alle Modelle). Jetzt konnen Sie den Zylinder je nach
Modell wie abgebildet drehen und beflllen.

5.1 Wurst produzieren

Wenn Sie den Zylinder befiillt haben, wahlen Sie die Flltllle aus, die Sie fiir die rd T A}ﬂi

Produktion verwenden mdchten. Bei fast allen Modellen, stehen Ihnen / \
verschiedene GrofRen zur Verfigung. / . b
Befestigen Sie die Fulltille mit der Mutter (Kleeblattmutter) [ r:éf\:: )
\ ——
Drehen Sie die Handkurbel im Uhrzeigersinn und produzieren so lhre \ﬁ</ F”""“C"smj
Wourst. Abb. A2 B2 i o

X W\ t—
NS
. 0]
®

Um die Wurstproduktion weiterzuflihren, nachdem der Erste Durchgang beendet ist, wiederholen Sie ab
Schritt 1.

Verarbeiten Sie nur fertiges Wurstbrat mit dem Gerat. Das Gerat darf nicht Zweckentfremdet werden. Zu
feste Massen kdnnen zu einer Beschadigung an dem Gerat fuhren.

Verwenden Sie bei festen Massen eine groRere Filltille. Diese Masse sollte nicht mit der kleinsten Fiilltiille
gefiillt werden.
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6. Reinigung und Wartung

6.1 Reinigung

Der Wurstflller ist leicht zu reinigen, Beachten Sie dazu bitte die hier angegebenen Reinigungshinweise.

ACHTUNG:
Geréat darf NIEMALS direkt Wasser ausgesetzt werden. Weder darf das Gerat in Wasser getaucht werden,
noch darf das Gerat abgespritzt werden (z.B. mit einem Schlauch).

Demontieren Sie alle Anbauteile (Fulltille, Zylinder, Druckplatte, Kontermutter) von dem Wurstfiller.
Reinigen Sie alle Teile des Wurstfiillers, die in den Abbildungen P1, P2 gezeigt werden. Achten Sie dabei
besonders auf die Reinigung der Teile die direkt mit Lebensmitteln in Kontakt kommen. Z.B. der Stempel, die
Dichtung (auch unter der Dichtung reinigen) Fulltllle usw. Ebenfalls ist das Entliftungsventil fur die
Reinigung zu Demontieren.

Reinigen Sie alle Anbauteile mit warmen Seifenwasser.

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungsmittel. Verwenden Sie ebenfalls keine spitzen
Reinigungsgegenstande wie z.B. Stahlwolle. Diese kdnnen die Oberflache beschadigen.

Die Handkurbel, Druckplatte samt Zubehdr, Dichtung, sowie das Gehause sind nicht fiir die Reinigung in der
Spllmaschine geeignet.

Reinigen Sie das Gehause des Wurstfillers ausschlieRlich mit einem feuchten Reinigungstuch. Nutzen Sie
niemals ein nasses oder noch tropfendes Reinigungstuch. Wasser kdnnte in das Gehause eindringen.
Trocknen Sie das Gerat und die Anbauteile nach der Reinigung gut ab.

Nach der Reinigung ist der Dichtring immer mit etwas Speisedl zu benetzen.

Die Reinigung ist jetzt abgeschlossen.

6.2 Wartung

Das Geréat bedarf keiner besonderen Wartung.

Bei einer langeren Lagerung sollte die Dichtung immer in ein paar Zeitlichen Abstanden mit etwas Speisedl
benetzt werden, so dass der Dichtring nicht austrocknen kann.

Bei Stoérungen am Gerat wenden Sie sich an lhren Fachhandler oder an die Adresse am Ende dieser
Anleitung.
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7. Technischer Aufbau (Teileliste)

Wurstfiiller horizontal mit patentiertem 2-gang Getriebe!
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SN Name Quantity

1 S/S Shelf 1 13 Handle 1
2 Rubber foot 4 14 pin 1
3 Inner hexagram nut4 15 Gear module |
4 Domed nut 4 16 Rack 1
5 S/S cylinder 1 17 Pistol rubber ring 1
6 Funnel 4 18 S/S Crossing bolt 1
7 Trefoil nut 1 19 Pistol i
8 Shelf 1 20 Spring 1
9 Inner hexagram nut4 21 Exhaust pin 1
10 Gear 1 22 Tie 1
11 Small shaft 1 23 Domescrew 2

12 Big shaft

1
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Wurstfiiller vertikal mit patentiertem 2-gang Getriebe!

Seite 10 von 12

SN Name Quantity

1 Leftside plate 1 14 S/S crossing bolt 8
2 Nut 4 15 Gear 1
3 Inner hexagram bolt4 16 Small shaft 1
4 S/S hexagram nut4 17 H_andle 1
5 Funnel 4 18 Big shaft 1
6 Trefoil Nut 1 19 Gear module 1
7 Bottom plate 1 20 p!ate 1
8 S/S hexaram nut 4 21 Pf5t0| | 1
9 Right side plate 1 22 P'St_°| rubber ring 1
10 S/S Cylinder 1 23 Spring 1
11 Rack 1 24 Exh,aust pin 1
12 Gear shelf 1 25 Spring round pin 2
13 hexagram bolt 13 26 Rubber foot 4
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8. Konformitatserklarung
Hiermit erklart der Hersteller

Beeketal Lebensmitteltechnik GmbH & Co. KG
Gewerbering 11

26901 Rastdorf

Deutschland

Dass die Wurstfuller BT03, BT05, BT07, BT10, BT12, BT15, BTH03, BTHO05, BTHO7,
MTO03, MT05, MTO7, MT10, MT12, MT15, MTHO3, MTHOS, MTHO7 in lhrer Konzeption
und Bauart sowie in der von uns in Verkehr gebrachten Ausfihrung den grundlegenden
Sicherheits- und Gesundheitsanforderungen entsprechen. Bei einer mit uns nicht
abgestimmten Anderung der Maschine verliert diese Erklarung inre Gultigkeit.

(Lo el

01.10.2024
Klaus Helmer
Unterschrift (Inhaber)

Wir wiinschen lhnen viel Spal® mit dem erworbenem Produkt.

Beachten Sie die Angaben in dieser Bedienungsanleitung genau und Sie werden auch in Zukunft
viel Freude an lhrem Beeketal Produkt haben.

Sie mochten mehr Uber Beeketal Lebensmitteltechnik GmbH & Co. KG und unsere Produkte
erfahren?

Schauen Sie doch bei uns im Internet unter www.beeketal.de vorbei oder fragen Sie lhren
Fachhandler nach den Beeketal Produkten. Dieser wird Sie gerne ausfuhrlich beraten.

Sollte es Probleme mit dieser Lieferung geben so wenden Sie sich bitte an:
info@beeketal.de

Ebenfalls kdnnen Sie sich auch an lhren Fachhandler wenden, dieser hilft lIhnen gerne weiter!

Beeketal Lebensmitteltechnik GmbH & Co. KG, Gewerbering 11, 26901 Rastdorf
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9. ENTSORGUNGSHINWEIS!
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Dieser Artikel darf nicht in den normalen Hausmull
gegeben

werden. Bitte geben Sie dieses Gerat nur in den dafur
vorgesehenen Sammelstellen fur Elektrogerate ab. Diese
fuhrt das Gerat einer fachgerechten Entsorgung
(Recycling) zu. Durch die fachgerechte Entsorgung ist
gewahrleistet, das Ressourcen geschont und potentielle
Gefahren fur Umwelt und Gesundheit vermieden werden.
Informationen Uber die vorhandenen Sammelstellen,
erhalten Sie bei den ortlich zustandigen Stellen von Stadt-

oder Gemeinde, sowie lhrem Abfallentsorgungsunternehmen.
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